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FINDIKLI TATLI

1 cay bardagi ince kiyilmig findik
1 su bardagi un

1 cay bardagi soguk su

2 adet yumurta

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

1 cay kasigi kabartma tozu
Serbeti igin:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

2 damla limon suyu

Su ve sekeri bes dakika kaynatip limon suyunu ekleyin. Bir-iki dakika kaynatip ocaktan alin. Yumurtalari ¢irpip
kalan malzemeyi Uzerine ekleyerek yumusak bir hamur hazirlayin. Hamurdan ¢orba kasidi ile pargalar alarak
kizgin yagda kizartin. Soguyan serbeti hamurlarin Gzerine dokin.
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Fotograf "génul yoran" tarafindan génderildi. 31.01.2015
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