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FINDIKLI TATLI

1 Paket margarin
1 yumurta

Yeteri kadar tuz
Karbonat

Bir miktar findik,
Bir fincan yogurt

Yag eritilir. igine yodurt, yumurta, tuz, karbonat ve aldigi kadar un koyulur. Kulak memesi yumusakliginda bir
hamur elde edilir. Hamur kalinca aglilir. Bardakla pargalar kesilir. Ortasina findik konup kapanir. Yaglanmig
tepsiye dizilip kizgin firinda pisirilir. Pembelesince firindan ¢ikartilir. Uzerine sogumus surup dokulir.
SURUBU: 1,5 kg. Su, 1,5 gr. seker koyulagincaya kadar kaynatilir. Tatlinin Gstiine soguduktan sonra dokulUr.
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