—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
. '

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

150 gr. tereyagdi

1 cay bardagi siviyag
2 corba kagiJ! irmik

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

2 yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un 6lgust
I¢ harci igin:

1,5 su bardag:. findik
2 yumurta aki

1 corba kasigi kakao
Serbeti igin:

4 su bardagi su

4 su bardag toz seker
Yarim limon

FINDIKLI SERBETLI TATLI

Tereyadl, siviyad, yumurta sarilari, yodurt, irmik, kabartma tozu ve vanilyayi koyup ¢irpma teli ile karistirin. 12
corba kagigi tepeleme unu koyup yogurun. Hamuru rulo olarak yuvarliyin. Ardindan merdane ile oval bir sekilde
acin. I¢ harci igin, piring findik, yumurta aklar ve kakaoyu karistirma kabina koyup karistirin. Hamurun tzerine
serin. Rulo olarak sarin ve bir parmak kalinliginda dilimleyin. Yaglanmis firin tepsisine dizin ve énceden isitiimig
180 derece firinda pisirin. Serbeti icin, su, seker ve limonu tencerede kaynatip iinmaya birakin. Tatlyi firndan
cikardiktan sonra iIlik serbetini dokiin. Serbetini ¢cektikten sonra servis edin.
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