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FINDIKLI TATLI

15 adet yumurta

1/4 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi toz seker

2 paket bitter ¢ikolata

2 su bardagi un

250 gr. findik

1 paket kabartma tozu
Serbeti:

6 su bardagi su

4 su bardag toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet igin verilen malzemeleri kaynatip, sogumaya birakin. Yumurtalarin ak ve sarilarini ayirin. Sarilari pudra
sekeri ile ¢irpin. Aklara toz seker ekleyip ¢irpma teli ile ¢irpin. Aklari ve sarilari birlegtirin. Uzerine ¢ikolata, un,
ince ¢ekilmis findik ve kabartma tozunu ekleyip karistirin. Yaglanmis tepsiye dékip dnceden isitilmig 160
derece firinda pigirin. Sicak tatlinin Gzerine soguk serbeti yavags yavas dokun.
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