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FINDIKLI TATLI

500 gram un

250 gram tereyagi

500 gram pudra sekeri
250 gram ¢ekilmis findik
500 gram elma

300 gram toz seker

6 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 kahve fincani sit

biraz vanilya

Tereyadini bir kap iginde ezip 200 gr. pudra sekerini buna katiniz. Krem haline gelinceye kadar karistirniz. Ug
yumurta kirip, iyice karistirdiktan sonra un, vanilya, kabartma tozunu da koyup karistiriniz. Hamur haline
getiriniz. Yaglanmis tepsiye iki santim kalidinda yayiniz. 250 gram findik, 300 gram pudra sekeri, 3 yumurtay! bir
¢orba kasigi unu, bir fincan sitl bir kaba koyunuz. Yumusak hamur haline gelinceye kadar karistiriniz. Tepsiye
konan hamurun Gzerine bu yapilan findikl hamuru da koyup, orta haili ateste pisiriniz. Sonra elmayi temizleyiniz.
Ufak dilimlere bdlip bir miktar suyla ezilecek bir hale gelinceye kadar pisiriniz. Suyunu ¢ekince ezip, 300 gram
toz seker katarak, koyulasincaya kadar pigiriniz. Pisen tatlinin Gzerine sirUp, bir giin bekletiniz. Ertesi glin
istenilen buyUklUkte pargalara kesebilirsiniz.
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