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FINDIKLI TATLI COREK

Malzemeler:

1 kibrit kutusu kadar yas maya
1 su bardagi ilik su

1 adet yumurta aki

1 su barda@i findik yagdi

1 corba kasig seker
Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 su bardagdi ¢ekilmis findik
1 cay bardagi toz seker
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Yapimi:

Ik su, seker ve maya eritilir. Uzerine yag, yumurta aki, ve ele yapismayan kivam alana kadar un eklenerek
yogrulur. Hamur 1 saat kapali olarak dinlendirilir. SGre sonunda hamurdan yarim limon kadar pargalar alinir.
Unlu zeminde parmak uclariyla gay tabagi kadar acilir. Ortasina seker findik karisimi konur, bohga gibi kapatilir.
Kat yeri alta gelecek sekilde yaglanmig tepsiye aralikli dizilir. Tepside yarim saat dinlendirildikten sonra Uizerine
yumurta sarisi strtlir. Tepsi 6nceden isitiimis 200 derece firinda ¢érekler kizarana dek pigirilir.
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