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FINDIKLI TARTOLET

125 Gr Sana Hamurigi

1 Su Bardagi ¢ok ince ¢ekilmis findik ici
2,5 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

3 Adet yumurta aki

1 Adet yumurta

1 Su Bardag toz seker

1 Cay Kasigi tarcin

Derin bir kapta un, toz seker ve vanilyayi karistirin. Margarin ve yumurtayi ile edip iyice yodurun. Streg filme
sarip buzdolabinda yaklasik 30 dakika dinlendirin. Ayri bir kapta yumurta aklari ile toz seker ve findig karigtirin.
¢ok akici olmayan bir harg elde edin. 12 tartdlet kalibini yaglayip unlayin. Hamurun Ugte birini daha sonra
Uzerine kafes yapmak icin ayirin. Kalan hamuru hafif unlayarak merdane yardimiyla ¢ok kalin olmayacak sekilde
acin. ¢ay tabagi buyUkligunde kesin. Tart kaliplarinin igine yerlestirin. Findik harcini iclerine paylagtirin.
Ayirdidiniz hamurdan Uzerlerine kafesler yapin. dnceden isitilmis 160 dereceye ayarli firinda yaklasik 20-25
dakika pisirin. llininca tzerine targin serpip servis yapin.
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