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3 su bardagi un

2 yumurta

150 gr. tereyagdi

1 su barda@i pudra seker

1 paket vanilya

1 cay kagigi kabartma tozu
Iciigin:

2 adet yumurta

1 su bardagi kiyilmis findik
2 ¢orba kagi§i st

4 corba kasigi fistik ezmesi

FINDIKLI TART

Karistirma kabina unu alin. Uzerine pudra sekeri, vanilya ve kabartma tozunu katarak harmanlayin. Daha sonra
ortasina yumurta ve tereyagini ekleyerek ortadan itibaren karigtirin. 3 ¢orba kasidi buzlu su ile hamuru yogurun.
Hazirladiginiz hamuru tartolet kaliplarina ayrigtirin. Diger tarafta i¢ harci igin fistik ezmesi findik, sit ve yumurtayi
¢irpin. Ig harci humurun tzerine dikin. Uzerlerine batin findiklar serpin 180 derecede pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:65983 « adi:Findikli Tart « génderen:bérek « indirme tarihi:01.05.2024 - 03:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findikli-tart-vt17055
http://www.tcpdf.org

