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FINDIKLI TAHINLI YUFKA TATLISI

3 adet ev yapimi kuru yufka
1 su barda@i findik ici

1 cay bardagdi toz seker

1.5 ¢ay bardag sit

1 cay bardagi tahin

1 adet yumurta

3 kasik siviyag

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

Findiklar 1 cay bardadi tozsekerle birlikte mutfak robotuna koyup ¢ok ince olmayacak sekilde kiyin. Kiyilmig
sekerli findidi bir kaba alip tahinle karigtirin.

Finn tepsisini yaglayip yufkalardan birini kenarlari diga sarkacak sekilde tepsiye yayin. Diger yufkalar
gelisiglizel pargalara béliun. Firini 180 dereceye ayarlayip isitin.

Sut, siviyag ve yumurtay bir kapta girpin. Yufka pargalarinin yarisini aralarina sutli karigimdan gezdirerek
tepsiye yerlestirin. Uzerine tahinli findik karigimini yayip kalan yufkalari da ayni sekilde yerlestirerek sitli
karisimla islatin. Disa sarkan yufkalari béregin Gzerine dodru kivirin. Uzerine kalan sitll karigsimdan strerek
béregdi tamamlayip 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin.

Diger yanda 2 bardak suya 2 bardak seker koyun, bir tasim kaynatip iinmaya birakin. Tepsiyi firindan alinca
serbeti bdregin Uzerine dékip soguyana kadar bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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