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FINDIKLI SUTLU TATLI

https://www.droetker.com.tr

Puding:

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding
2,5 su bardagi sit

Krema:

2 poset Dr. Oetker Krem Santi

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmusg sut
1 yemek kasigi sttli findik kremasi

1 cay bardagdi findik kingi

Sislemek igin:

1 poset Dr. Oetker Hazir Cikolatali Sos
1 yemek kasigi findik kingi

Kalip:

Dikdértgen kalip (20x32 cm)

Sutd bir tencereye alin. Uzerine puding posetini bosaltin ve orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisip 2-3 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karisgtirarak
sogutun.

Soguk sttt girpma kabina alin ve zerine krem santi posetlerini bogaltin. Mikser ile dnce dislik, sonra yiksek
devirde 2-3 dakika ¢irpin. Uzerine soguyan pudingi ve findik kremasini ekleyip diglk devirde 2 dakika daha
¢irpin. Findik kiriklarini ilave edip kasik ile karigtirin. Hazirladiginiz tathyi kaliba alin ve Gzerini duizeltin. Uzerini
streg film ile kapatin ve buzdolabinin dondurucu béliminde 7-8 saat bekletin.

Tathyr dondurucudan gikarin, dondurma kagsidi ile toplar ¢ikarin ve servis tabaklarina alin. Gikolatal sos ve findik
kirdi ile susleyip bekletmeden servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:169883 « adi:Findikh Sttlt Tath « génderen:gdl « indirme tarihi:20.05.2024 - 23:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findikli-sutlu-tatli-vt119052
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/findikli-sutlu-tatli-169883.jpg
http://www.tcpdf.org

