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FINDIKLI SUPANGLE MOUSSE

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Supangle

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardag buzdolabinda sogutulmus st
1 cay bardagi findik king

1 limon kabugdu rendesi

Yaklasik 8 cm capindaki 4 adet kasenin i¢ kismini streg film ile kaplayin.

Suti bir tencereye alin ve Gzerine supangle posetini bosaltin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisip margarini ilave edin ve 2- 3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin
ve arada karigtirarak sogutun. .

1 su barda@i soguk sutl ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltin ve mikser ile énce disik,
sonra yuksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz supangleyi ilave edin ve 1 dakika daha ¢irpin. Findik kingi
ve limon kabugu rendesini ekleyip yarim dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz kaselere paylastirin ve tzerlerini
dlzeltin. Streg film ile kapatip dondurucuda 1-2 saat bekletin.

Servisten 6nce tatlilar 15 dakika buzdolabinda bekletin. Ters gevirerek servis tabaklarina alin ve streg filmlerini
¢lkarin. Bekletmeden servis yapin.
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