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FINDIKLI SEMIFREDDO

3 yumurta, sarisi ve beyazi ayrilimig
50 gr toz seker

3 corba kasigi elma suyu

250 gr findik, kabaca dogranmig
300 ml kaymak

Pisirme kabini streg filmle kaplayin. Streg filmin kaba serdigini kadar bir kismini disa dogru sarkitarak birakin.
Yumurta sarisini ayri bir kapta iyice ¢irpin. Daha sonra elma suyu ve sekeri ekleyerek ¢irpmaya devam edin.
Dogranmis findiklari karigima ekleyin. Yumurta beyazlarini girpmaya baslayin, yogun bir kivama geldiklerinde,
Kaymag da ayri bir kapta yine yumusak bir yogunluga gelene kadar girpin. Her ikisini de sirayla findik
karisimina ekleyin. Karisimi pisirme kabiniza yayin. Uzerini sarkittiginiz streg filmin kalaniyla kaplayin.
Buzdolabinda en az 10 saat boyunca sogutun ve sertlestirin. Semifreddo’yu buzdolabindan alin. Servis etmeden
6nce 30 dakika kadar bekletin. Semifreddo’yu ters gevirerek gikarin ve dilimleyin. Tercihe bagl targin ve/veya

kakao serperek servis edin.
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