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FINDIKLI SELANIK GEVREGI

https://www.elele.com.tr

150 g margarin

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

3 su bardagi un

1 tath kasigi sirke

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi kuru Gzim

1 su barda@ ufalanmig findik ici

Yumurtalari ve sekeri iyice ¢irpin. Oda isisinda yumusamis margarini, unu, sirkeyi, kabartma tozunu, kuru
Uztma ve ufalanmig findik igini ekleyin. Plriizstiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru yaglanmig
dikdortgen bir kaliba diizgiince yayin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Firindan ¢ikartip
oda sicakligina gelene kadar bekletin. Daha sonra keskin bir bigak yardimi ile yarim santim kalinliginda
dilimleyin. Elde ettiginiz dilimleri firin 1zgara teli Gzerine dizin (Izgara teli yoksa yagli kagit serili firin tepsisine
dizebilirsiniz). Tekrar firina alin ve 1sisini 100 dereceye dugdrin. 30-35 dakika daha pisirip firindan alin.
Gevrekler Iindiktan sonra servis yapin.
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