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FINDIKLI SEKERPARE

3 su bardagi toz seker
150 gr findik

1 paket vanilya

3 su bardagi su

125 gr pudra sekeri
100 gr irmik

500 grun

1 paket kabartma tozu
0.25 su bardagi limon suyu
2 adet yumurta

250 gr sana yagi

Seker ve suyu tencereye koyarak kaynatin. indirmeye yakin limon suyunu katip, sojumaya birakin. Sana'yi oda
sicaklginda bekletip, pudra gekeri ile krema kivamina gelene kadar mikserle girpin. Yumurtalari tek tek ilave
edip mikserle karistirmaya devam edin. Irmigi, un ve kabartma tozunu ekleyerek ilave edip yavas yavas
yogurun. Findiklardan 20[?]25 adet ayirarak kalanini robotta gekip, vanilya ile birlikte hamura ilave edip yogurun.
Ceviz blyukligunde toplar yaparak yadlanmis tepsiye dizin. Ayirdiginiz findiklari btiin olarak Ustlerine koyun.
180 derecedeki firinda 35-40 dakika pisirin. Firindan ¢ikan sicak sekerparelerin Uzerine soguk serbet dokdin.
Soguduktan sonra servis edin. PUf Noktasi: Tathinin serbeti iyi cekebilmesi icin, tath sicak, serbet soguk
olmalidir.
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