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FINDIKLI SEKERPARE

250 gram margarin (1 paket)

2 yumurta

1,5 cay bardagi ince dévilmus findik
1 paket kabartma tozu

1 yumurtanin sarisi

Alabildigi kadar un

Yeterince soyulmus bitin findik
Serbeti igin:

3,5 bardak seker

3 bardak su

1/4 limonun suyu

Serbet igin seker ve suyu kaynatin. inmesine yakin igine limonu sikin, indirip, sogutun. Margarini oda
sicakliginda birakarak yumusatin. Bir kaba koyun. Uzerine incecik dévilmusg findidi ilave edin. Parmaklarinizin
ucuyla yogurun. Igine yumurtalari teker teker ekleyip, malzemeye yedirin. Kabartma tozu ve unu karistirin. Kaba
azar azar alarak yogurun. Kulak memesi yumusakhginda bir hamur elde edin. Daha sonra bu hamurdan irice
parcalar alarak yuvarlayin. Elinizle Gstline bastirarak hafifce yassiltin. Yaglanmis bir firin tepsisine dizin.
Yumurta sarisi stirdikten sonra, her tatlinin Gstiine kavrulmus bitin bir findik yerlestirin. Orta i1sili firnda Gzeri
kizarana dek pisirin. Soguk serbeti Ustline gezdirin. Tatllar serbetini emip, sogudugunda servis yapin.
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