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FINDIKLI SEKERPARE (OSMANLI)

Malzemeler:

250 gram tereyagi

250 gram pudra sekeri
1 paket vanilya

Yarim kilo un

100-150 gram findik

4 adet yumurta sarisi
Yarim limon kabugu rendesi
Surubu igin:

1 kilo toz seker

1 litre su

1 limon suyu

Hazirlanisi:

Oda sicakligindaki tereyagdini porselen bir kaba koyun. Pudra sekeri ilave edip tahta kasikla déverek iyice
yedirin. Elenmis unu azar azar d6kerek yagdh sekere yedirin. 4 adet yumurta sarisi, vanilya ve rendelenmig limon
kabug@u koyup iyice yogurun. Daha sonra cevizden biraz daha buyUk parcalari elinizde yuvarlayip hafif bastirin.
Ortasina 1 findik koyup dnceden yaglanmig hafif un serpilmis tepsiye dizin. 180 derecede hafif pembelesinceye
kadar pisirin. Dana 6nceden seker ve suyu igine limon suyunu ekleyip kaynatin. Serbeti soguk olarak
sekerparelerin Uzerine gezdirin. Tatl surubu iyice ¢ekip soguduktan sonra servis tabaklarina koyup servise
sunun.
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