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FINDIKLI SABLE BISKUVI

Milli Egitim Bakanhgi

500 gun

300 g bitkisel margarin

200 g pudra sekeri

2 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya

1 paket kabartma tozu

200 g kavrulmus findik (Gzeri igin)
1 yumurta aki (Uzeri igin)

Firini, 160 dereceye ayarlayiniz.

Unu tezgéha eleyiniz.

Unun ortasini aginiz. Unun kenarina; pudra sekerini, vanilyayi ve karbonati eleyiniz.

Unun ortasina tezgéhta elinizle ezerek yumusattiginiz bitkisel margarini ve yumurtayi koyarak hamuru
toparlayana kadar yogurunuz.

Hamuru strece sarip 15-20 dakika dinlendiriniz.

Hamuru Ug¢ pargaya ayiriniz. Her bir parcayi hafif unlanmis tezgah tizerinde merdane ile 4-5 mm kalinhiginda
aginiz.

Agilan hamuru kurabiye kalibi ile kesiniz. Tepsiye aralikl olarak diziniz.

Cirpilmis yumurta akini, yumurta firgasi ile kurabiyelerin Uzerine sUrlp kavrulmus findiklari irice kiyarak Gzerine
serpiniz.

Hafif pembelesen kurabiyeleri firindan ¢ikarip sogumaya birakiniz.

Servisten Once, istenirse, pudra sekeri eleyebilirsiniz.
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