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FINDIKLI RULO TATLI

https://www.elele.com.tr

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
200 gr tereyag

1 yumurta

1 su bardag siviyag

1 su bardagdi yogurt

2 su bardag iri gekilmis findik igi
Serbeti igin:

6 su bardagi seker

6 su bardagi su

1 iri dilim limon

Hamur yogurma kabina unu eleyin. Kabartma tozunu ekleyip harmanlayin. Ortasini havuz gibi agip oda isisinda
yumusamis tereyadi, yumurta, siviyag ve yogurdu ilave edin. Puirtizstiz ve orta sertlikte bir hamur elde edinceye
kadar yogurun. Hamurun tizerini bir bezle 6rtlip yarim saat bekletin. Hamuru dért esit parcaya bdltin. Her hamur
parcasini un serpilmis tezgahin tizerinde hazir yufka inceliginde agin. Uzerine findik igini serpistirin. Rulo
seklinde sarip bir parmak kalinliginda dilimlere ayirin. Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayin. Yagh kagit
serili firn tepsisine yan yana dizin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda 30 dakika pigirin. Serbeti igin su
ve sekeri tencereye alip surup kivamina gelene kadar kaynatin. Firindan aldiiniz tathnizin Gzerine ittiginiz
serbeti gezdirerek dékiin. Soguyunca servis yapin.

Ls v T

© lezzetler.com tarif no:128186 « adi:Findikli Rulo Tatl » génderen:kurnaz tilki « indirme tarihi:11.04.2025 - 08:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findikli-rulo-tatli-vt31042
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/findikli-rulo-tatli-128186.jpg
http://www.tcpdf.org

