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FINDIKLI RULO

Gigdem Akyol

1 paket yumusak margarin

1 adet yumurta

1/2 adet rendelenmis limon kabugu
1 paket kabartma tozu

aldigi kadar un

Arasi Icin;

1 su bardag iri ¢ekilmis findik
Serbeti Icin;

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

birka¢ damla limon suyu

Malzemeler yogurma kabina alinir ve ele yapigmayan yumusgak bir hamur yogurulur. Hamurdan bezeler
kopartilip dikddértgen sekilde acilir ve findik serpilir. Uzerine hafifce merdane ile bastirilip findiklarin hamura
yapigmasi saglanir. Sikica rulo yapilip, bigak yardimiyla 1 cm. kaliniginda dilimlenir ve araliklarla tepsiye dizilir.
Hamur bitinceye kadar isleme devam edilir. Onceden isitilmig 170 derece firinda lzeri pembelesinceye kadar
pisirilir. Seker ile su 10 dakika kadar kaynatilip limon suyu eklenir, bir tagim kaynatilip ocak kapatilir. Serbet ilik
hale gelince 1lik tatlinin Gzerine dékullr. SoJuk olarak servis yapilir.
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