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FINDIKLI RULO

5 adet yumurta

125 gr. tozseker (5 ¢corba kasigi)

150 gr. un (5 ¢orba kasig)

50 gr. margarin

Vanilya

Limon kabugu rendesi

5-6 corba kasigi herhangi bir marmelat
200 gr. findik

1 adet parsémen k&gidi

1 corba kasigi pudrasekeri

5 yumurtadan bir pandispanya hazirlayiniz.

Ununu ilave ederken hafif erimis 50 gr. margarin yagini koyunuz. (Yag, pastanin kurumasina mani olur ve yag
konan pastalar gok muntazam rulo yapilir.)

Finn tepsisini kagitla kaplayiniz. (Kagit hafif yaglanirsa, pasta daha gizel ¢ikar.)

Hazirladiginiz pasta hamurunu k&gdidin Gzerine 1 cm. kalinlikta muntazam olarak yayiniz.

Isitiimig orta i1sidaki firinda kurutmadan pisiriniz.

Finndan ¢ikinca hemen kagidiyla beraber boyuna sararak rulo gekline getiriniz.

Uzerine nemli bez 6rtlp, biraz sogumaya birakiniz.

Hafif Ilik olunca ruloyu agip, k&gidi ¢ikariniz.

Icerisine marmelat sUrtp, bir miktar da findik serpip, tekrar pastayi ayni sekilde sararak rulo sekline getiriniz.
(Bu iglemi yaparken fazla oyalanmayiniz, pasta gok sogursa rulo yapamazsiniz, pasta kirilir.)

Uzerine de marmelat strp, bol kiyilmis findik yapistiriniz.

Uclarint marmelat g6zikecek sekilde kesip, kayik servis tabagina alip, soguyunca servis yapiniz.

Not: Marmelat yerine regel veya pasta ara kremlerinden biri de kullanilabilir. Findik yerine ceviz, badem fistik vb.
olabilir.
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