—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINDIKLI RULO

Ayse Tuter

2 su bardag findik

1 su bardag yogdurt

Kabartma tozu

1 su bardagi siviyag

1 cay bardagi sit

1 su bardagi toz seker

Limon kabugu rendesi

1 yumurta aki (sarisi ayrilacak)
Aldig1 kadar un

Bir kapta, siviyagi, sOtl ve yogurdu karistirin. Kabartma tozunu ve unu yavas yavas ilave edin. Ele
yapismayacak kivamda bir hamur yapin, ikiye bolin ve merdane ile agin. Bir kapta sekeri, findigi, yumurta akini,
limon kabugu rendesini karigtirin. Yarisini hamurun Ustiine yayip rulo sarin. Diger 'K" hamura da ayni iglemi
tekrarlayin. 2 parmak eninde dilim dilim kesin. Uzerine yumurta sarisi strin. Onceden isitiimis 170 derece
firnda kizarana kadar pisirin.
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