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FINDIKLI RULO

2,5 su bardagi un

150 gram margarin

3 corba kasi§i toz seker

1 adet yumurta

1 corba kasigi yodurt

1 paket kabartma tozu
Iciigin:

100 gram iri dévilmas findik
1 ¢corba kasigi tar¢in

3 corba kagsiJi tozseker

Un, yag, toz seker, kabartma tozu, yumurta ve yogurdu karistirip yogurun. Uzerini értlip yarim saat
dinlendirdikten sonra hamuru iki esit bezeye ayirin ve her bir bezeyi 25 santim ¢apinda agin. Findik, targin ve toz
sekeri karigtirip bir harg hazirlayin. Hazirladiginiz harci her bir bezenin tizerine egit olarak serpin. Bezeleri ayri
ayni rulo geklinde sarin. Her bir ruloyu 2 santim eninde kesin. Uzerlerine hafifce bastirip yassilastirarak,
yaglanmis tepsiye dizin. Rulolar bitinceye kadar ayni islemi tekrarlayin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 20
dakika pisirin.
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