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FINDIKLI RECELLI BOREK

4,5 bardak un

1 su bardag st

1/2 su bardag ilik su

1 corba kasig seker

40 gr. yas maya

2 yumurta

2 kaglk margarin

ICI:

2 cay bardag KOSKA Kayisi Receli
2 ¢ay bardagdi dévulmis findik
2 tath kasigr margarin

St tencereye konur ve margarin ilave edilip kaynatilir. Sogutulur. Ik suda maya seker ile eritilir. 15 dakika
bekletilir. Un elenip ortasi agilir, stt ve eritilmis maya yumurta kirilip yogrulur. Hamur civik olursa biraz un katilir
.Yaglanmis bir kapta 1 saat dinlendirilir. Hamurdan yumurta blyukliginde pargalar koparilip merdane ile agilir.
Recel, findik ve margarin iyice karistirilip agilan hamurun igine 1[2ler kasik konur. Karsilikli uglari kapanip tepsiye
konur. Diger hamura da ayni islem yapilip tepside 20 dakika bekletilir. Uzerine yumurta sarisi strGlip dnceden
isitilmig 200 derecedeki firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir.
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