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FINDIKLI PUDDING

8 corba kasiJi pudra sekeri

6 yumurta

150 gram tereyagi

15 corba kasig ¢ekilmis findik ici

yarim paket vanilya

2 corba kasigi rendelenmis limon kabugdu
1,5 corba kasigi galeta tozu

100 gram ufalanmig bayat ekmek igi

Su

Pudding kalibinin igine, bir parga erimemis yag, bir tabaka olugturacak sekilde strdldr.
Igine, galeta tozu, ¢ekilmis findik i¢i karigimi dékdlur.

Un, seker ve yag bir porselen kasede beyazlagincaya kadar karigtirilir.

Uzerine yumurta sarisi konulur.

Yumurtalarin aklari ise, bagka bir kapta girpilarak kopdirtaldr.

Uzerine, ¢ekilmis findik bulunan kaptakiler bosaltilir.

Ufalanmig ekmek, vanilya, rendelenmis limon kabugu, seker ve yag konulur.

lyice karigtirilir.

Pudding kalibinin igine bosaltilir. Kalibin kapagi kapatilir.

Kalip, kendisinden daha derin bir kaba konulur. Ve distaki kaba, kalibin yarisini gegecek kadar su doldurulur;
kapag! kapatilir.

Orta hararetli ates Uzerinde 90 dakika pigirilir.

Atesten indirdikten 15 dakika sonra, kalip ¢ikarilir. Sogumasi beklenir.

Kalip, ters-yuz edilerek yuvarlak bir tabada bosaltilir. Ustd, etrafi dizeltilir.

likken servis yapllir.

ML® Cayli Puding icin tiklayin
ML® Cayli Puding (gorsel)
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