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FINDIKLI PUDING

Malzeme :

150 gr. tereyag,

150 gr. pudra sekeri,

150 gr. findik igi,

1/2 paket vanilya,

2-3 fiske limon kabugu rendesi,
1,5 ceviz kadar yag (kalib icin),
1,5 corba kasi§i galeta tozu,

100 gr. ufalanmis bayat ekmek ici.

Yapiligt:

1- Erimemis yagi puding kalibina yoksa dibi yuvarlak bir tencereye tabaka halinde strin(z.

2- Kiyilmisg findik karistiriimig galeta tozunu igine atip, her tarafini kaplayiniz.

3- Porselen bir kasede, terayagi ile un sekeri spatllle karistirarak beyazlatiniz.

4- Sonra yumurta sarisini koyunuz.

5- Diger yanda yumurta aklarini carparak képurttiniz.

6- Aklari, ¢ekilmis findigi, ufalanmis ekmegi, vanilyayi, limon kabugu rendesini, sekerli yaga katip hal oluncaya
kadar karigtiriniz.

7- Hazirladiginiz puding kalibina doldurup, kapagini sikica kapatiniz.

8- Kalibi kendinden daha derin bir tencereye koyup yansini gegecek kadar su koyunuz.

9- Kapagini kapatip orta hararetli ateste kaynamaga birakiniz (Bu esnada kalibin igine su girmemesine, kapagin
da acilmamasina dikkat ediniz).

10- Kaynamadan itibaren 1 saat 15 dakika pisiriniz.

11- Atesten aldiktan sonra 15-20 dakika sonra kalibi sudan cikariniz.

12- Sogudugu zaman kalibi ters yliz ederek pudingi yuvarlak servis tabagina ¢eviriniz.

13- Sofraya vanilyal salca ile aliniz.

ML® Findikli Muhallebi (gérsel)
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