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FINDIKLI PROFITEROL

Kremasi icin:

2 su bardagi sit

3 corba kasiJi kakao
100 gram ¢ikolata

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker
2 yumurta sarisi

2 paket vanilya

1 ¢ay bardadi Antep fistig igi
Hamuru igin:

350 gram su

2 gram tuz

60 gram tereyag!

4 yumurta

180 gram un

Celik bir tencerede su, tuz ve tereyagini kaynamaya birakin. 30 saniye buyunca kaynamis suya elenmis un ilave
edilin. Kasikla karistirip 2 dakika hamuru pigirin. Pisen hamuru tencereden alip bagka bir kaba aktarin. Bu
hamurun biraz ilinmasini bekleyin. Sogumaya baslamig olan hamurun igine yumurtalar teker teker kirip
karistirarak iyice hamura yedirin. Firin tepsisini yaglayin. Krema sikma torbasina bu hamuru doldurup yuvarlak
sekilde profiterol igin hamurlar sikin. 180 derecede kizdirimis firina verip pisirin. 30 dakika sonra firinin ayarini
160 dereceye indirin. 30 dakika daha pigirin. Kremasi igin siit, kakao, geker, un ve yumurta sarisini bir
tencerede ¢irpin, pisirip ocaktan alin ve i¢ine fistiklari bitlin olarak atip vanilyayi ekleyin. Uzerine erimis ¢ikolata
dokUp servis yapin.
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