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FINDIKLI POTIFUR

3 adet yumurta

6 yemek kasigi toz seker

yarim su bardagi un

3 yemek kasigi kiyilmis findik

1 su bardagi pudra sekeri

1 yemek kasigi yag

3 yemek kasigi 1lik su

1 adet portakal kabudu rendesi

Bir kabin igine 2 su bardagi su koyup kaynatin. Cam bir kaba yumurta ve sekeri koyup igi su dolu olan bu
tencerenin Gizerine oturtun. Sekerli yumurtay mikser yardimiyla girpin.

Unu da ilave edip hafifge karnstirdiktan sonra kabi tencerenin Gzerinden alin. Findiklarin bir kismini ayirip geri
kalanini ekleyin. Hazirladiginiz bu karisimi kiigUk kek kaliplarina dékiin. Onceden isitilmis firinda 10 dk. kadar
pisirin. Bir kapta eritilmis yagi, pudra sekerini, 1lik suyu, rendelenmis portakal kabudunu karigtirin. Pétifurlar
pistikten sonra bu karigimla Ustlerini kaplayip, findik i¢i serpin.
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