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FINDIKLI PORTAKALLI KURABIYE

Malzeme

- 125 g Sana yagi

- 1 adet yumurta

- 3 yemek kasigi yogurt

- 1 su bardagi pudra sekeri
- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu

- 1 tath kasigi zencefil

- 1 portakalin kabudunun rendesi
- Yarim su bardag file findik
- Aldigi kadar un

Hazirlanisi

Derin bir k&senin icine oda sicakliinda yumusamis Sana'yi, pudra sekerini, yumurtay! krema kivamina gelene
kadar ¢irpin.

Krema kivamina gelince icine zencefili, vanilyayi ve yodurdu ilave edip, karigtirin.

Daha sonra i¢ine kabartma tozunu, findigi, portakal kabugu rendesini ve ele yapismayacak hale gelene kadar
un ilave edip, yogurun.

Hamur kivamina gelince, sekil verin.

Hamuru unlanmig tezgaha koyup, merdane yardimi ile bir parmak kalinhdinda acip, kalipla veya ¢ay bardagi ile
kesin.

Kurabiyeleri, Sivi Sana ile yaglanmis tepsiye dizip, daha énceden 185 derecede kurabiyelerin lizeri kizarana
kadar pisirip, servis edin.

ML® Portakalli Kurabiye icin tiklayin
[url=https://tr.ml.md/findikli-kurabiye-vt553]ML® Findikli Kurabiye icin tiklayin
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