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FINDIKLI PizzA

9 yumurta sarisi
400 g seker

450 g margarin
600 g bérek unu
24 g kabartma tozu
14 gtuz

200 g margarin
200 g akgaagag surubu
Bir tutam tuz

200 g seker

30 g margarin

330 g krema

Yumurta sarilarini ve sekeri, sert bir kivama gelinceye kadar birlikte ¢irpin.

Margarini, pomat benzeri bir kivama gelinceye kadar ¢irpin ve yumurta sarisi ve seker karisimi ile karigtirin.
Unu ve kabartma tozunu karigtirin, elekten gegirin ve hamur haline getirin.

Dinlenmesine ve sogumasina izin verin.

Karigim, 0.5cm kalinligina sahip oluncaya kadar agin. 14 cm ¢apinda daireler haline getirin. Hamuru, yaglanmis
bir firin tepsisine yerlestirin, 180°C'de 15 dakika veya kizil kahverengi olana kadar pisirin.

Krema i¢in, margarini ve tuzu pomat benzeri bir kivama gelinceye kadar ¢irpin ve kademeli olarak akgaagag
surubuyla karigtirin.

Karamel i¢in, acik kahverengi kuru bir karamel hazirlamak i¢in seker kullanin; ardindan margarin ve krema
icinde karigtirin. Parcaciklar ayristiginda, kabaca pargalanmis findiklari karigtirin.

Bir katman akgaaga¢ surubunu biskuvi Gzerine ekleyin ve karamelize findiklarla tamamen kaplayin. Kenarlara
pudra sekerini dokun.
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