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FINDIKLI PIRING PILAVI

2,5 su bardagi piring

3 yemek kasigi margarin
3,5 su bardag et suyu

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi findik

Pirinci ayiklayip, 2 saat kadar 1lik suda islattiktan sonra 4-5 defa yikayin. Yagi bir tencereye koyup kizdirin,
pirinci ilave edin orta ateste 4-5 dakika karistirarak kavurun. Sonra tuzunu ve kaynar olarak et suyunu ilave
edin, karnistirdiktan sonra kapagini kapatarak agdir ateste ya da firnda 17 dakika pisirin. Atesgten alip karigtirin ve
2 dakika demlendirin, sonra 1 bardak haglanmig findigi katip karigtirin ve servise sunun.
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