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FINDIKLI PEYNIR TOPLARI

https://www.cumhuriyet.com.tr

200 gram labne peyniri

1 su bardag@i tuzlu findik i¢i (kabuklarindan arindiriimig)
2 yemek kasi§i taze kekik veya maydanoz (istege bagl)
Kraker veya taze ekmek dilimleri (servis igin)

Labne peynirini bir kaseye alin.

Findik igini rondodan gegirerek ince bir sekilde ¢ekin. Bir kismini i¢ harcina, bir kismini da disa sislemek icin
ayrabilirsiniz. _

Ince ¢ekilmis findiklari labne peyniri ile karigtirin. Istege bagli olarak taze kekik veya maydanoz ekleyebilirsiniz.
Hazirladiginiz karisimdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip avug icinde yuvarlayarak kig¢ik toplar olusturun.
Hazirladiginiz peynir toplarini bir tabaga veya servis tabagina yerlestirin.

Uzerlerine ayirdiginiz ¢ekilmis findiklari serpigtirin.

Findikli peynir toplarini buzdolabinda en az 1 saat kadar dinlendirin.

Soguyan toplari kraker veya taze ekmek dilimleriyle servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:176822 « adi:Findikli Peynir Toplari « génderen:Gl « indirme tarihi:07.04.2025 - 18:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findikli-peynir-toplari-vt122838
https://www.cumhuriyet.com.tr
http://www.tcpdf.org

