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FINDIKLI PASTA

3 adet pumurta

1 bardak seker
200 gramun

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilpa
joo aram findik
Krema igin:

3 adet seftali

1 Kutu krem ganti
Uzerine:

Pudra sekeri

Derin bir kapta seker ile yumurtalar ¢irpin. Seker eridikten sonra 1 paket kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin.
Unu azar azar ve karigtirarak ilave edin. Kek alibini cok az yaglayin, ince ince kesilmis findiklari kalibin igine
serpin.

Uzerine hazirladiginiz kek hamurunu déktin, dnceden isitilmig 180 dereceli firnda pigirin.

Bu arada kremayi hazirlamak igin, seftalileri rendenin iri tarafi ile rendeleyin. Sonra stizgeg¢ten gegirin.
Seftalilerden elde ettiginiz 1 su bardagi seftali suyunu krem santi ile koyulagana dek ¢irpin. Donmasi igin
buzdolabinda bekletin. Firindan ¢ikardiginiz keki sogutun. Sonra enlemesine keskin bir bicak yardimiyla ikiye
ayirin. Findiksiz olan ilk parcaya rendelenmis seftaliyi yayin. Ardindan kremayi dizgin bir sekilde yayin. Findikli
ikinci parcayi Uzerine kapatan. Pudrasekeri serpip, servis yapin.
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