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FINDIKLI PASTA

3 adet yumurta

2 su bardagi un

2 su bardagi toz seker
1 paket hazir ¢ig krema
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Ikinci kat icin:

175 gram tereyagi

1 su bardagi toz seker
6 yemek kasigi st

1 su bardag findik

ilk olarak kek hamuru icin verilen malzemeyi bir yogurma kabinda elle yogurun. igini yumusamis tereyagini
ekleyin. Yagladiginiz orta boy yuvarlak bir kaliba hamuru dokerek yerlestirin. En az 10 dakika énceden isittiginiz,
175 dereceye ayarli firinda 20 dakika kadar pigirin. )

Kek piserken bir tarafta orta boy bir tavada ikinci katin yapimina baslayin. Once tavada tereyagini eritin, igine
toz sekeri katin ve karigtira karigtira ateste pisirin. Seker eriyince dovilmis findigi katin ve 5 dakika kadar
birlikte pisirin, sonra da ocaktan alin. St bu findikl karisimin igine dékdiip karigtirin.

Firindan ¢ikardiginiz pastanin tizerine bu karigimi diizgince yayin. Pastayi tekrar firina koyup ayni derecede 15
dakika daha pigirin. Firindan alip soguk olarak dilimleyin ve servis yapin.
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