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FINDIKLI PASKALYA COREGI

3 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

1 su bardag st

1 cay bardagi ilik su

1 corba kasigi mahlep
1 paket yagsmaya

1 su bardagi tozseker
1 cay kasigi tuz

1 bardak file findik
Alabildigi kadar un

Once 1k su ile mayay eritin. Hamur yoguracagdiniz kaba siviyag ile siitii koyun. Uzerine erittiginiz maya ve
yumurtalari ilave edin. Yalniz bir yumurtanin sarisini Gzerine sirmek igin ayirin. Seker, tuz, mahlep ve findigin
yarisini koyarak karistirin. Yumusak bir hamur olacak gekilde un ilave ederek yogurun. Hamurun Gzerini Orterek
yanm saat kadar mayalanmaya birakin. Hamurdan pargalar koparip, seritler yapin. Ugli sa¢ 6rgiist yaparak,
yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi strtin. Kalan findiklar bigakla dograyin ve Gzerlerine
serpistirin.Yarim saat tepside mayalanmaya birakin. Daha sonra 180 derece firinda Uzeri kizarip i¢ini gekene
kadar pisirin.
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