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FINDIKLI PASKALYA COREGI

Oktay Usta

1 su bardagi siviyag

1 su bardag st

1 cay bardagi su

1 paket yagsmaya

1 su bardagi file findik
1 su bardagi tozseker
1 cay kasigi tuz

3 yumurta

1 corba kasigi mahlep
alabildigi kadar un

Karistirma kabina siviyag, siitii alin. Uzerine su ile erittiginiz mayay! ve yumurtay ekleyin. Yumurtanin bir
tanesinin sarisini Gzerine sirmek igin ayirin. Sekeri, tuzu, mahlebi ve tuzu ekleyip yaklasik tepeleme 8 ¢orba
kasidl un koyarak hamuru hazirlayin. Findigin yarisini da hamurda kullanabilirsiniz. Hamur yarim 15 dakika
mayalandiktan sonra Ug¢ fitil yapip 6rgl seklinde paskalyanizi hazirlayin. Tepsiye alip yumurta sarisini sirip
kalan findiklari serpigtirin. Tepside de iyice kabarip mayalanana kadar en az yarim saat bekletip 180 derecede
Uzeri kizarp igini gekene kadar pisirin.
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