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FINDIKLI MEYVELI RULO

Ayse Tlter

2 su bardagi un

100 gram tereyagi

1 yumurta sarisi

1 adet limon kabugu rendesi 1 ¢ay kasigi kabartma tozu
1 cay bardagi pudra sekeri

2 corba kagigi pudra gekeri (Ustd igin)
Ici:

1 su bardag@i findik

1 tath kasidi tarcin

1 tath kasigi zencefil

3 adet kayisi

1 adet seftali

1 cay bardagi kuru (Gzim

1 tath kasidi nisasta

Yag, un, pudra sekeri, yumurtayi karistirin. Unu ilave edip, iyice yogurun. Yagdh kadida sararak dolapta 1 saat
bekletin. Ayri bir yerde findik, targcm, zencefil, dogranmig seftali, kuru Gzim, kayisi, koyun, nisastayi karistirin.
(Nisasta meyvelerin suyunu alsm diye ilave edilir.) Hamuru soguk bir yerde dikdértgen seklinde a¢in. Hazirlanan
ici Uzerine yayin. Yavas yavas rulo seklinde sarin. 10 santim uzunlugunda kesip, tepsiye yerlestirin. 170 derece
fi-rrnda 20 dakika pisirin. Sicakken Uzerine pudra sekeri serpin. Soguyunca servis tabagdina alin.
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