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FINDIKLI MEYVELI GIKOLATALI TARTOLETLER

Hamuru icin:

1 su bardagi un

3 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
1 tutam tuz

1 paket vanilya

3 ¢corba kasigi soguk su

2 corba kasiJi kakao

Sislemek icin:

1 paket bitter ¢ikolata (80 gram)
1 su barda@i kiyilmis findik

1 paket sade tart jolesi

Iciigin:

Yarim su bardag ¢ig krema

1 paket bitter ¢ikolata (80 gram)
2 adet kivi

8-10 adet cilek

1 cay bardagi bégurtlen

Un ve tereya@ina bir tutam tuz ekleyerek karistirin. Uzerine vanilya, su ve kakaoyu da ekleyerek hamuru
hazirlayin. Bu hamuru yaglanmis tartdlet kaliplarina dékiin ve dnceden 200 derece isitilmis firinda 12 dakika
pisirin. Tartoletleri firndan ¢ikarip sogutun. Bu sirada 1 paket ¢ikolatayr benmari usull eritin ve tartéletlerin
kenarlarini 6nce gikolataya sonra findiga bulayin. Bir tencereye kremayi koyup ocaga oturtun. Kalan ¢ikolatayi
parcalara ayirip kremaya ekleyin ve eriyene kadar karistirin. Dider taraftan tm meyveleri kliglk pargalar halinde
kesin. Tartoletlerin Gzerine dnce ¢ikolatall kremayi dokin, sonra da meyveleri yerlestirin. Daha sonra bir paket
tart j6lesini Gzerindeki tarife gére hazirlayip, meyvelerin Uzerine dokin ve soguduktan sonra servis yapin.
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