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FINDIKLI LOKMA

5 su bardagi un

1 tath kasidi toz seker
1 tath kasidi toz maya
1 adet yumurta

2 su bardagi su

1 su bardagi yogurt
Uzeri icin:

1 cay bardadi dévilmus findik veya karamelli findik
Kizartmak igin:

2 su bardagi sivi yag
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Su ile sekeri tencereye koyup, seker eriyene kadar karistirin. Serbetin koyulagsmasi igin 15 dakika kaynatip,
limon suyunu ilave ettikten sonra ocagin altini kapatin.

Gukur bir kabin icine 2 su bardagi ik su koyup, maya ve sekeri ilave edip karistirin. Seker eridikten sonra
yumurtay! kirip, yogurdu ekleyerek karistirmaya devam edin. Yavag yavag unu dokip, bir yandan da kabin
icerindeki malzemeyi koyu kivama gelene kadar elinizle karigtirin. Uzerini temiz bir bezle kapatip, mayalanmasi
icin 30-35 dakika bekletin.

Mayalanan hamurdan sol elinizle bir miktar alip, avucunuzda sikarak sag elinizdeki kiiguk kasikla da lokma
hamurundan alip, kizgin yagda yavasca birakin. Tencereyi sallayarak lokmalari nar gibi kizartin. Yagin iginden
aldiginiz lokmalari sogumus suruba atip 5 dakika bekletin. B

Serbetin iginden lokmalari siizgegle alip, servis tabagina dizin. Uzerine findiklar serpistirip, 1likken servis yapin.
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