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FINDIKLI LOKMA KEK
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1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi un

1 cay bardagdi nisasta

Yarim ¢ay kasigi tuz

3 adet yumurta [?] aki sarisi ayri
1 tath kasidi vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sit

8 corba kagiJi tereyagdi

Yarnim su bardagi tanesiz regel [7] gilek, vigne vb.
Uzerine:

1 su bardag st

2,5 su bardagdi pudra sekeri
1,5 cay bardag kakao

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag findik igi - Gzerine

Finninizi 180 derecede isitin. YUksek kenarl kek kalibinizi yaglayin. Yumurta akini tuzla beraber kar haline
gelinceye kadar ¢irpin. Toz seker ve yumurta sarisini el mikseri ile ¢irpin. Tereyadi ve siutu ekleyerek cirpin. Azar
azar yumurta aklarini sarilarina ekleyin. Ayri bir kasede, un, nisasta, kabartma tozu ve vanilyay karistirarak,
yumurtayla birlestirin. Yaglanmis tepsi seklinde kalibiniza dékerek, yarim saat, kabarip altin rengini alincaya
kadar pisirin. Kek pisince kaliptan ¢ikartin ve soguyana kadar bekleyin. Ortadan enlemesine ikiye béliin.
Arasina recel sUrlin ve diger parcay! Uzerine kapatin. Kiguk kareler halinde dilimleyin. Hazirladiginiz kakaolu
sosa batirin, findik igne bulayin ve servis yapin.
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