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FINDIKLI LIMONLU BISKUVI

Malzeme

- 200 g Sana yagi

- 1,5 su bardagi seker

- 1 adet yumurta

- 2,5 su bardadi un (unun cinsine gére ele yapismayacak hale gelene kadar un ilave edilmeli)
- 1 su bardagi iri ¢ekilmis findik

- 1 adet limonun kabugunun rendesi

- 1 paket kabartma tozu

Hazirlanisi

Derin bir k&senin icerisinde yumurtayi, yumusamis Sana'yi ve sekeri yogurunuz.

Daha sonra i¢ine unu kabartma tozunu, iri ¢ekilmis findidi ve limon kabugdu rendesini ilave edip, yodurmaya
devam ediniz.(Unun cinsinden dolayi hala hamur ele yapigiyorsa, yapismayacak hale gelene kadar i¢ine un
ilave edin.

Hamur kivamina gelince tezgahin Gzerine hafifge un serpip, hamuru unlanmig merdane ile 1 parmak kaliniginda
acip, agzini unladiginiz su bardag@i ile hamuru kesiniz.

Kestiginiz bisklvileri(kurabiyeleri) Sivi Sana ile yagladiginiz tepsiye dizin.

Kurabiyeleri 6nceden 185 derece de isitilmig firinda Uzerleri kizarana kadar pisirip, servis edin.

ML® Susamli Limonlu Biskuvi icin tiklayin
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