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FINDIKLI KURU YUFKA TATLISI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

9 adet kuru yufka

2 yemek kasigi toz seker

Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardagi kavrulmus gekilmis findik
Serbeti Igin;

2 su bardagi su

1.5 su bardagi toz seker

Birkag damla limon suyu

Once su ve toz seker kaynatilarak serbet hazirlanir. Sonra yufkalar tuzlu suda hafif bir sekilde islatilir. 3 adet
yufka tavaya dizilir, Gzerine toz seker ve i¢ findiktan yapilmis hargtan serpilir. Sonra 2 kat daha bérek yerlestirilip
Uzerine tekrar hazirlanan hargtan ilave edilir. Kalan 3 borek de tuzlu suda islatilip ayni sekilde yerlestirilir.
Hazirlanan malzeme sivi yagda kizartilir. Alti Gst0 kizartildiktan sonra hazirlanan serbet ilik béregin Uzerine
dokulur ve kesilir. Daha sonra servis edilir.
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