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FINDIKLI KURABIYE

Hamur:

80 gr. 6guttimas findik
125 gr. tereyadi (yumusak)
70 gr. pudra sekeri

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

150 gr. un

80 gr. nisasta

50 gr. erik marmelati

150 gr. findikl kuvertir

50 gr. bitter kuvertur

50 ml. krema

Tuz

50 gr. soyulmus findik (25 adet)
100 gr. seker

Ogutilmis findi§ yagsiz tavada agik kahverengi oluncaya kadar kavurup, sogumaya birakin. Tereyagi, pudra
sekeri ve bir tutam tuzu 8-10 dakika ¢irpin. Yumurta, yumurta sarisini ekleyip karistirin. Un, nisasta ve findig
ilave edin. Pasta spa-tulasi ile dikkatlice karistirin. 15 dakika buzdolabinda bekletip orta biyUklikte yildiz uglu
sikma torbasina doldurun. Firin tepsilerine yagl kadit serin. 25 adet daireler sikin, nemli parmaginizla ortalarini
hafif cukurlastirin. Marmelati ucu kii¢Uk kesilmis torbaya doldurup ¢ukurlara sikin. Kurabiyeleri 1 saat
buzdolabinda bekletin. 180°C'de isittiginiz firinin ikinci rafinda sirayla 13-15 dakika pisirin. Pasta 1zgarasinda
sogumaya birakin. Kuverturleri benmaride eritin. Kremayi kaynatip kuvertirle karistirin. 45 dakika buzdolabinda
bekletin. Karigimi ucu ki¢uk sikma torbasina doldurup kurabiyelerin tizerine daire seklinde sikin ve tekrar
dolapta bekletin. + Findiklari yagsiz tavada agik kahverengi oluncaya kadar kavurun. Sekeri ki¢uk bir
tencerede karamelize edin, findiklari katip karigtirin ve hemen yagl kagit Gzerine alin. Hafif yaglanmis iki ¢atalla
birbirinden ayirin, kuruduktan sonra birer tane kurabiyelerin Uzerine koyup, hafifce bastirin. Aralarina kagit serip,
saklama kutusuna yerlestip kuru ve serin ortamda 10 gin saklayin.
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