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FINDIKLI KURABIYE

1 su bardag@i toz findik

1 cay bardagdi toz ¢ekilmis ceviz
3 yumurtanin aki

1 su bardagi seker

1 portakalin kabugunun rendesi
1 limon kabugdu rendesi

3 su bardagi un

100 gram tereyagi

1 cay kagigi vanilya

Uzeri icin:

1 cay bardag visne receli

Yumurta aklarini ¢irpip icine sekeri, cekilmis findik ve cevizi ekleyip karigtirma devam edin. Limon ve portakal
kabug@u rendesini, tereyadi ve vanilyayi Uzerine ilave ederek yavas yavas un ilave edip yumusak bir hamur elde
edin. Elinizle sekil verip ortasini gukurlastirin. Kenarlarini kiyilmis findiga bulayip tepsiye dizin. Firin tepsisine
aralikh olarak sikarak dizin.170 derecedeki firnda 10 dakika pisirip ¢ikartin. Uzerine istenirse erimis ¢ikolata
gezdirilip servis tabagdi suslenir. Ama recgel ¢ok yakisiyor. Soguyunca regeli ortasina paylastirin.
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