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FINDIKLI KURABIYE

https://www.bagdatbaharat.com.tr

2 adet yumurta

1.5 su birligi pudra sekeri

1 paket margarin

1 paket Bagdat Hamur Kabartma Tozu

1 su bardag st

6 su bardagi un, kurabiye sayisi kadar findik
1 paket Bagdat Sekerli Vanilya

Hamur yogurma kabina, 2 adet yumurta kirilir ve kirilan 1 yumurtanin beyazi ayrilir Uzerine 1,5 su bardag
Bagdat Pudra Sekeri eklenir ve iyice karistinlir Orta sicaklijinda bekletilen 1 paket margarin. 1 paket Bagdat
Hamur Kabartma Tozu, 1 paket Bagdat Sekerli Vanilya. 1 su bardagi st ve 6 su bardadi un ilave edilir. Kulak
memesi kivamina gelinceye kadar iyice yugurulur, hazirlanan hamurdan ceviz buyUkligunde parcalar alinip
yuvarlayarak sekil verilir. Yaglanan tepsiye dizilir, (ayrilan yumurtanin beyazi tepsideki kurabiyelerin Gzerine
firga yardimi ile sUrGldr) herbir kurabiyenin tGzerine bir findik konulur. dnceden 160 C isitiimis firinda hafif
pembelesene kadar 10-15 dakika pigirilir. Kurabiyeler soguduktan sonra sernis yapabilirsiniz.
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