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FINDIKLI KURABIYE

Yaklasik 60 adet

280 g tereyag,

140 g seker,

1 limon kabugu rendesi,

50 g ¢ekilmis findik,

360 g un,

4 yumurta sarisi,

2-3 yemek kasigi frenk GzUmu (ya da vigne, cilek) jolesi.

1. Tereyagl, seker, limon kabugu, findik, un ve yumurta sarisi ile hamur yogurun. Hamuru top halinde 30 dakika
sogutun.

2. Finni 200 derecede isitin.

3. Hamurdan 3 cm ¢apinda rulolar yapin, 1.5 cm kalinhdinda pargalar kesin, pargalari top haline getirin, toplarin
tepesine yuvarlak bir tahta kasigin sapi ile gukurlar agin. Toplari kagith bir tepsiye dizin.

4. Joleyi 1sitip ¢ukurlarin icine doldurun. Kurabiyeleri 10-12 dakika altin sarisi pigirin.

5. Soguduktan sonra tekrar biraz j6le koyun.
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