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FINDIKLI KURABIYE

Yarim kg un

250 gram tereyagi

3 adet pumurtanin sarisi
30 gram yas maya
Yarim su bardagi st

1 corba kasigi toz seker
bir tutam tuz

ici icin:

150 gram c¢ekilmisg findik
yarim su bardag toz seker
3 corba kagigi kaynar sit
Uzerine:

Pudra sekeri

Genis bir kapta sutl, sekeri ve mayay karigtirin. Yaklagik yarim saat bekletin. Bu karigsima unu, yagi, 2 adet
yumurta sarisini ve tuzu ekleyip, bekletin.

Mayalanan hamuru 8 pargaya ayirin. Herbirini yuvarlak olacak sekilde agin.

Yuvarlaklari 8 adet tiggene bolun. Findikli ig icin; findidi, sekeri ve std iyice karigtirin.

Ucggenlerin genis tarafina findikli i¢ten bir miktar koyun. Yuvarlayarak, sarin. Uzerine yumurtanin sarisini strtin.
Onceden isitilmig orta isili firinda Gzerleri pembelesene dek pisirin.

Pudra sekeri serperek, servis yapin.
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