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FINDIKLI KURABIYE

https://www.cumhuriyet.com.tr

150 gram oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi pudra sekeri

1 yumurta (sarisi hamura, beyazi Uzeri igin)

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ¢ekilmis findik

3-3,5 su bardagi un (kivama gdre ayarlanabilir)
Uzeri igin:

1 su bardagi dévilmus findik

Karigtirma kabina oda sicakliginda tereyagini ve sivi yagi ekleyin.

Uzerine pudra sekerini ilave edin ve bir ¢irpici yardimiyla iyice karigtirin.

Ardindan yumurta sarisini, vanilyayi ve ¢ekilmis findigi ekleyip karistirmaya devam edin.

Homojen bir karisim elde ettiginizde, kabartma tozunu ekleyin ve azar azar unu ilave ederek yumusak bir hamur
elde edene kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparin ve elinizde yuvarlayarak sekillendirin.

Kurabiyelerin Gzerine, 6nceden ayirdiginiz yumurta beyazina bulayin ve daha sonra dévilmus findiklara
batirarak findiklarin yapigmasini saglayin.

Sekillendirdiginiz kurabiyeleri firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 20-25 dakika, tzeri hafifge kizarana kadar pisirin.
Kurabiyeler pistikten sonra firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

Soguyan findikli kurabiyeleri servis tabagina alip afiyetle tiketebilirsiniz.

Gay ya da kahve esliginde bu ¢itir kurabiyeler, agizda dagdilan yapisiyla keyifli bir atigtirmalik olacak.

Not: Kurabiyeler piserken Uzeri fazla kizarmadan firindan almak, kurabiyelerin kitir olmasini saglayacaktir.
Hamura tarcin ya da vanilya ekleyerek findigin aromasini daha da 6n plana ¢ikarabilirsiniz.
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