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FINDIKLI KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

250 gram kiyilmig findik

2 adet yumurta

1 corba kasigi toz seker

250 gram oda sicakliginda margarin
1 cay kasigi karbonat

Yumurtalardan birinin akini ve sarisini ayirin. Derin bir kaba 1 adet yumurta, 1 adet yumurta sarisi, toz seker ve
margarini alip ¢irpici ile girpin. Karbonat ve kulak memesi yumugakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave
edip yogurun. Uzerini 6rtlin ve 15 dakika oda sicakliginda dinlendirin. Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar
koparin ve avcunuzun iginde hafifge bastirin. Hazirladiginiz kurabiyelerin Gst kismini 6nce yumurta akina sonra
findiga bulayin ve firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitilimis 175 derece firinda (izeri pembelesene kadar
pisirin. Idiktan sonra servis yapin.
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