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FINDIKLI KUP KEK

1.5 su bardagi un

7 yumurta

1 su bardag seker

1.5 yemek kasiJi tereyagdi

1 su bardagi ¢ekilmis findik

Yumurta ile sekeri ¢irpin. Gok karistirmadan unu ekleyin. Dikkat edin kekte kabartma tozu yok yani kabartma
gbrevini yumurta yapacak. Bu nedenle malzemeyi ¢ok karistirmayin. Yagdi ¢ok sicak olmayacak sekilde eritin ve
karisiminiza katin. Son olarak da karigsimi kaplara bogaltin. Kaplarinizi yaglamayin ¢inku kek kabarmak igin
kenarlara tutunacaktir. _

Susleme Igin dncelikle krem santiyi yapin. Hazir paket krem santi tozunu 1 bardak st lle ¢irpin. Ardindan kup
kek'lerin Gzerine surin. Findik ezmesi ile keklerinizin Gzerini kaplayin. Seker hamuru ile yaptiginiz terlikleri ve
kagit semsiyeyi keklerin en Ustiine koyun.

Not: isterseniz kek karigiminizin igerisine 3 yemek kasigi findik ezmesi katabilirsiniz.
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