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FINDIKLI KUKILER

Yarim kg un

1 cay kasigi kabartma tozu
250 gram margarin

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 tath kasidi targin

Yarim su bardagi ceviz igi
Yarim ¢ay barda@i kuru Gzim
1 ¢ay bardag badem ici
Uzeri igin:

1,5 su bardagi ¢ekilmis findik
1 adet yumurtanin aki

Un ve kabartma tozunu derin bir kaba eleyin. Oda sicakligindaki margarin ve yumurtayi ekleyin. Vanilya,
rendelenmis limon kabugu ve targini ekleyip yogurun. Cekilmis ceviz igi, kuru Gizim ve badem igini ekleyip iyice
yogurun. Hamurdan findik biytklagiinde pargalar kopartip avucunuzun iginde yuvarlayin. Hamurlari énce
yumurta akina daha sonra ¢ekilmis findiga batirip yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitiimig
180 derece firinda hafifgce pembelesene kadar pisirin.
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